
①
あ
ぶ
り
鮎 あ

ゆ 

②
塩
鮎

し
お
あ
ゆ 

③
糟
漬

か
す
づ
け

之 の

鮎 あ
ゆ 

八
代
の
球
磨
川
で
と
れ
る

鮎
は
、
く
ん
製
、
塩
漬
、

糟
漬
に
し
て
、
江
戸
に
送

ら
れ
ま
し
た
。 

菊
池
川
で
と
れ
る
川
の

り
は
、
風
味
に
す
ぐ
れ
、

将
軍
様
へ
の
献
上
品
に
用

い
ら
れ
ま
し
た
。 

高
田
蜜
柑(

こ
う
だ
み
か

ん)
と
も
い
う
。
甘
味
が
強

く
美
味
で
あ
る
こ
と
か
ら

将
軍
様
へ
の
献
上
品
に
用

い
ら
れ
ま
し
た
。 

⑤
菊
池
苔

き
く
ち
の
り 

⑧
求
肥

ぎ
ゅ
う
ひ

餳 あ
め 

朝
鮮
飴
と
も
い
う
。
も
ち

米
・水
あ
め
・砂
糖
を
こ
ね

合
せ
て
つ
く
っ
た
菓
子
。 

④
八
代
蜜
柑

や
つ
し
ろ
み
か
ん 

⑦
麻
地
生
酒

あ
さ
じ
な
ま
ざ
け 

も
ち
ご
め
と
う
る
ち
ご

め
と
を
等
分
し
て
つ
く
る

豊
後
、
肥
後
の
名
酒
。
寒

の
水
を
用
い
、
土
中
に
埋

め
、
草
茅
な
ど
で
お
お

い
、
夏
に
取
り
出
す
。 

⑥
素
麺

そ
う
め
ん 

肥
後
の
素
麺
と
い
え
ば
、

南
関
素
麺
が
有
名
で
す

が
、
八
代
で
も
素
麺
は
作

ら
れ
て
い
ま
し
た
。 

こたえ 


